Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w sprawie niektorych wymagan weterynaryjnych, jakie
powinny by¢ spetnione przy produkcji produktow pochodzenia zwierzecego w okreslonych zaktadach o
H2) matej zdolnosci produkcyjnej
z dnia 19 maja 2010 r. (Dz.U. Nr 98, poz. 629)

tj. z dnia 13 lipca 2020 r. (Dz.U. z 2020 r. poz. 1286)

(zm.)

Na podstawie art. 11 ust. 2 ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz.U. z
2019 r. poz. 824 oraz z 2020 r. poz. 148 i 285) zarzadza sie, co nastepuje:

§1

1. Rozporzadzenie okresla niektore wymagania weterynaryjne dotyczgce konstrukcji, rozplanowania i
wyposazenia, jakie powinny by¢ spetnione przy produkcji produktow pochodzenia zwierzecego w zaktadach
rozbioru migsa oraz zaktadach produkujgcych mieso mielone lub surowe wyroby miesne.

2. Wymagania weterynaryjne, o ktérych mowa w ust. 1, dotyczg zaktadéw o matej zdolnosci produkcyjnej, w
ktorych tygodniowo produkuje sie nie wigcej niz:

1) pie¢ ton miesa bez kosci lub réwnowazng ilo$¢ miesa z koscig - w przypadku zaktadéw rozbioru miesa;

2) siedem i pét tony tgcznie miesa mielonego lub surowych wyrobéw miesnych - w przypadku zaktadow
produkujgcych mieso mielone lub surowe wyroby miesne.

§ 2 Podmiot prowadzacy zaktad rozbioru miesa, o ktérym mowa w § 1, zapewnia, ze:

1) zaktad spetnia wymogi okreslone w rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z
dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgcym szczegodlne przepisy dotyczgce higieny w odniesieniu do zywnosci
pochodzenia zwierzecego (Dz.Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 55, z p6zn. zm.; Dz.Urz. UE Polskie wydanie
specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 14), zwanym dalej ,rozporzgdzeniem nr 853/2004”, w zatgczniku Il w sekcji | w
rozdziale Il w ust. 2 albo w sekcji Il w rozdziale Il w ust. 1 lit. b albo

2) miegso pakowane i niepakowane jest przechowywane w tym samym pomieszczeniu, pod warunkiem ze jest
ono przechowywane w innym czasie albo w sposéb uniemozliwiajgcy zanieczyszczenie przechowywanych
produktow pochodzenia zwierzecego i ich opakowan;

3) zakiad spetnia wymogi okreslone w rozporzgdzeniu nr 853/2004 w zatgczniku Il w sekcji | w rozdziale 11l w
ust. 4 albo w sekgiji Il w rozdziale 11l w ust. 1 lit. d albo

4) w zaktadzie sg zainstalowane, mozliwie najblizej stanowisk pracy, urzagdzenia do mycia i odkazania rgk dla
pracownikéw majgcych kontakt z niepakowanym miesem, z biezgcg cieptg i zimng wodg lub wodg zmieszang do
odpowiedniej temperatury, wyposazone w $rodki do czyszczenia i odkazania rgk oraz reczniki jednorazowego
uzytku i pojemniki na zuzyte reczniki;

5) zakiad spetnia wymogi okreslone w rozporzgdzeniu nr 853/2004 w zatgczniku 11l w sekcji | w rozdziale 111 w
ust. 5 albo w sekgiji Il w rozdziale Il w ust. 1 lit. e albo

6) w zakladzie funkcjonuje system urzgdzen do odkazania narzedzi zabezpieczajgcy mieso przed
zanieczyszczeniem i umozliwiajgcy dostep do odkazonych narzedzi podczas produkcji.

§ 3 Podmiot prowadzgcy zaktad produkujgcy mieso mielone lub surowe wyroby miesne, o ktérym mowa w § 1,
zapewnia, ze:

1) zakiad spetnia wymogi okreslone w rozporzadzeniu nr 853/2004 w zatgczniku Il w sekcji V w rozdziale | w ust.
2 albo



2) mieso pakowane i niepakowane jest przechowywane w tym samym pomieszczeniu, pod warunkiem ze jest
ono przechowywane w innym czasie albo w sposdb uniemozliwiajgcy zanieczyszczenie przechowywanych
produktéw pochodzenia zwierzecego i ich opakowan;

3) zakfad spetnia wymogi okre$lone w rozporzgdzeniu nr 853/2004 w zatgczniku Il w sekcji V w rozdziale | w ust.
4 albo

4) w zaktadzie sg zainstalowane, mozliwie najblizej stanowisk pracy, urzadzenia do mycia i odkazania rgk dla
pracownikow majgcych kontakt z niepakowanym miesem, z biezgcg cieptg i zimng wodg lub wodg zmieszang do
odpowiedniej temperatury, wyposazone w srodki do czyszczenia i odkazania rgk oraz reczniki jednorazowego
uzytku i pojemniki na zuzyte reczniki;

5) zakfad spetnia wymogi okre$lone w rozporzgdzeniu nr 853/2004 w zatgczniku Il w sekcji V w rozdziale | w ust.
5 albo

6) w zakladzie funkcjonuje system urzagdzen do odkazania narzedzi zabezpieczajgcy migso mielone i surowe
wyroby miesne przed zanieczyszczeniem i umozliwiajgcy dostep do odkazonych narzedzi podczas produkgciji.

§ 4 Jezeli podmiot prowadzi zaktad rozbioru miesa, o ktérym mowa w § 1, potgczony z zakladem prowadzacym
produkcje miesa mielonego lub surowych wyrobdw miesnych, o ktérym mowa w § 1, oprécz spetniania wymagan
okreslonych w § 2 zapewnia, ze:

1) zaktad rozbioru miesa spetnia wymogi okreslone w rozporzgdzeniu nr 853/2004 w zatgczniku Il w sekcji V w
rozdziale | w ust. 3 albo

2) produkcja miesa mielonego lub surowych wyroboéw miesnych odbywa sie po zakohczeniu rozbioru miesa, po
odpowiednim oczyszczeniu i odkazeniu pomieszczenia, w ktorym odbywat sie rozbior miesa, oraz ze przy
produkcji miesa mielonego i surowych wyrobéw miesnych sg spetnione wymogi okreslone w rozporzgdzeniu nr
853/2004 w zataczniku Il w sekcji V w rozdziale lII.

§ 5 (uchylony)
§ 6 (uchylony)

§ 7 Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogloszenia® .

Y Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem administracji rzadowej - rolnictwo, na podstawie § 1 ust. 2 pkt 1

rozporzadzenia Prezesa RadyMinistrow z dnia 18 listopada 2019 r. w sprawie szczegotowego zakresu dziatania Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz.U. poz. 2258).

2 Niniejsze rozporzadzenie zostato notyfikowane Komisji Europejskiej w dniu 20 pazdziernika 2009 r. pod numerem
2009/0562/PL, zgodnie z § 4 rozporzadzenia Rady Ministréw z adnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie sposobu funkcjonowania
krajowego systemu notyfikacji norm i aktéw prawnych (Dz.U. poz. 2039 oraz z 2004 r. poz. 597), ktére wdraza postanowienia
dyrektywy 98/34/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22 czerwca 1998 r. ustanawiajgcej procedure udzielania
informacji w zakresie norm i przepiséw technicznych (Dz.Urz. WE L 204 z 21.07.1998, str. 37, z p6zn. zm. - Dz.Urz. UE Polskie
wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 20, str. 337, z pézn. zm.).

¥  Rozporzadzenie zostato ogtoszone w dniu 7 czerwca 2010 .



